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1 Diététiciens HUG, 2 Médecin HUG, 3 Programmeurs, 4 Patiente 
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Consommation 

alimentaire inférieure 

aux besoins 

Dénutrition 

= 20-40% des patients à 

l’entrée 

= péjoration durant le séjour  

 

Etat de santé péjoré 
Diminution qualité vie 

Augmentation durée 

de séjour 

… 

 

Bilan nutritionnel réalisé par soignants 
Quantifie la consommation alimentaire du patient 

- Imprécis 

- Chronophage pour soignants 

- Pas de feedback patient 

1. 

Le patient 

choisi son 

menu 

« Je participe et 
prends conscience de 
ma consommation » 

2.  

Le patient inscrit sa 

consommation 

alimentaire 

« J’ai accès à un bilan 
alimentaire 
complet » 

3.  

Le soignant accède 

au bilan alimentaire 

via le logiciel repas 

Plus-value 

« le projet s’intègre 
dans la démarche 

« patient-partenaire »  
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