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LE PLAT DU JOUR LES ENVIES DES CHEFS

{PLATS
Plat dujour.....cccooeieiiiiiiiiiiiiiiees e 20.- éTomates multicolores, textures de péche et burratina
Menu de SaiSom. ... 45.- gartlsanale ...................................................... 27.-

Disponible en entrée................11.-

Incluant : 2,50

Falble kg CO:-eq [ kg

Entrée au choix/plat du jour/café gourmand

i Carpaccio de veau, pistaches, copeaux de parmesan,
Eau minérale et une boisson de votre choix P p P p

iroquette et olives taggiasche..................oee 217.-

Disponible en entrée...................11.-

: 11.14
...................................................................................... H kg CO:-eq [ kg

LES INCONTOURNABLES Elevs
:Omble chevalier cuit doucement, coulis de poivron

( Risotto crémeux a la tomate fraiche, basilic ivinaigré, fine ratatouille au thym et pomme
((

h FEt FEEA TOLIC e eeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 217.- éboulangére ................................................... 33.-

449 i A~
kg CO:-eq/kg | 4.01

M
oren kg CO:-eq [ kg

Moyen
Tartare de boeuf a I'italienne, coupé au

. . tVolaille GRTA doré jus a Torigan, galett
couteau (180 g), timbale de frites, pvolalte Oree Sut peat, Jus a torigan, galetie

ide pépinettes, légumes de saison...................... 33.-
£0aSt AU MATS....c.oeverererererereieie i 27.- §
: 4.23
27,02 o kgCO.-eq/kg
. kg CO,-eq [ kg §
:DESSERTS

Nos glaces artisanales sont produites par :Café Gustave (café + mini moelleux au chocolat)...6.-

I'Artisan Glacier SA — La Conversion gCafé GOUTMAN ...vvvivniririieneeeerernerernerenenneen. 11.-

:Variation de melons, gel de porto, creme mascarpone

VANIIIEE. ..eevvviiieeeeeeiiiee e e e e e e e 11.-
O O 6 Evalué avec le i

) Calculateur Menu r

Faible Moyen Elevé de beelongcr : 3.80

0-3,5 kg CO, 3,5-7kg CO, 7+ kg CO, Moyen KB CO:-eqlkg
iDessert de la semaine............ceevvuieeieeiiineennane. 11.-

Origines

Omble : Islande (Elevage)

Poulet : Suisse / GRTA Les détails des allergénes peuvent étre

Beeuf : Suisse / Zone Franche de Genéve (France)

Veau : Suisse demandés aupres de notre personnel
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BOISSONS FROIDES VINS
BLANC
Diabolo Gustave 30cl.........c..cccccevenenn.n. 5.50 i

gCuvée Gustave, Chateau du Crest, Jussy Geneve

E inérale 50cl ........ccevevnininnnn... 4,50*% .

au mrherale ol ’ i« assemblage Chardonnay-Pinot blanc »
E inéral | i

au minerale 75 550 £10CL cooviinniiiiii e 7.
Coca-Cola 45¢l .....ooovvviiiiiniiininiin, 4,50% 170CL 1. 45.-
Thé froid 50cl.....ccvvviviiiiniiiiiiiiinennee, 5. gDomaine les Perrieres sauvignon blanc Geneve

tAOC 2022
Jus de fruits 25¢cl.......cooeiiiiiiiiiiiiee D 0¢

Big o1 306l 5 50 F10CL .neeieieeee e ee e e 8.
HOTE PIESSION A v P00 1o 49

Picon biere 30cl.....vvinviiiiiiiiiiiiiiiiinn. 7.-

Cocktail du moment 30cl.......cccvvuuen..... 10.- ROUGE

gCuvée Gustave, Chateau du Crest, Jussy Geneve
{« assemblage Gamaret-Pinot noir »

BOISSONS CHAUDES

Café, expresso ....ccevvveeeneneeeeeeeiiinneeennnnn 3,30 gDomaine les Perrieres Gamaret Geneve AOC 2024

Thé, infusion ....oooveevieieiinniinn, 47 1100L . covveeeeeeeis e 8-
RENVETSE oo 4.- §75d ....................................................... 49.-
(OF:10) 010161631 0 o JUUU R 4.- ROSE

Chocolat chaud ....ccoevvviveiiiiiiiiiiiinn, 4.45

:L'instant rosé AOC 2024
i« assemblage Gamaret/Garanoir »

F10CL 2vveevee e 7.-

Les tarifs s'entendent en francs suisse et incluent les taxes et le service

Boissons & tarif modéré ¥
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé Pour toute réservation Tél: 079 553 09 00 (interne 30 900)



